
食べ終わった後の貝殻を、
身の残りやヌルヌルが取れ
るまで、丁寧に洗い、ベラ
ンダの植木鉢に半分位、土
に埋まる様差しておく。

　コーヒー好きの我が家では、結構、量が出るので、
最終的に嵩(かさ)を減らすため、特に、
燻製(くんせい)の代替品に使います。

炭化するので、本当に何分の一かになります。
わざわざ燻製用チップを購入しなくても済みます。
ただし、脱臭剤として使った物は、悪臭を吸着
しているので、燻製用には使い回しできません。
　脱臭剤に使用する場合、プリンやゼリーのカップを
使い、ガーゼを２～３重にし輪ゴムでとめると小さい
子どもでも安心で、容器も再利用できます。

新たに買わなくても、
とても可愛くなります。

将来、時間ができた時にパッチ
ワークをするのが楽しみで、娘
の服の柄を見ながら、成長を懐
かしく感じられるのではない
か、と思っています。

　サザエの殻は、意外に嵩(かさ)張り、硬
(かた)く、砕くのも大変なので、土中の微
生物と植物に生成分解してもらいます。
８号くらいの鉢(はち)で中サイズのサザエ
３個が２～３ヶ月でなくなります。

植物も元気になり、肥料代が浮きます。

亀戸９丁目佐田さんより

潮見２丁目太田さんより

東陽５丁目小泉さんより

　台所用のゴミ（生ゴミ）は水分が多くなり、
くさくなりやすい。
　水切り袋に入れると、乾いてごみ減量ととも
に、においも少なくなり、全体として家庭から
出るごみがきれいになる。
　水切り袋は、繰り返し使用可。


